
Nola lunch                                                   

135 KR                                            
Måndag Todays special 

STÄNGT

Tisdag Todays special 
Tisdag135kr

Stekost från Skara med tabbouleh på couscous
och soltorkade tomater, citronlabneh (yoghurt) 

och za’atar (kryddblandning med sesam och 
oregano) (gluten,laktos,sesam)                                                               

Swedish “halloumi” from Skara with tabbouleh with
couscous and sun-dried tomatoes, lemon labneh

(yoghurt) and za’atar (spice mix with sesame and 
oregano)

Fishcakes med röd curry, ris, koriandersallad 
och ingefärs- och sojamajonnäs (gluten)

Fish cakes with red curry, rice, cilantro salad and ginger-soy 
mayonnaise 

Onsdag todays special 
Stekost från Skara med tabbouleh på couscous

och soltorkade tomater, citronlabneh (yoghurt) 
och za’atar (kryddblandning med sesam och 

oregano) (gluten,laktos,sesam)
Swedish “halloumi” from Skara with tabbouleh with

couscous and sun-dried tomatoes, lemon labneh
(yoghurt) and za’atar (spice mix with sesame and 

oregano)
Laab gai med KRAV-kycklingfärs, limeaioli, ris, 

chili, koriander och saltrostade cashewnötter 
(ägg,nötter) 

Laab gai with organc chickenmince, lime aioli, rice, chili, 
cilantro and salt-roasted cashew nuts

 Torsdag todays special 
Ostfylld ravioli med citronsås, spenat och 

vitlöksstekta champinjoner (gluten,laktos,ägg) 
Cheese-filled ravioli with lemon sauce, spinah and garlic-

fried mushrooms

Dagens fisk med sparrisvittvinssås, 
ramslöksolja, rostad potatis och rabarber- och 

dillsallad  (fisk,laktos) 
Fish of the day with asparagus white wine sauce, wild garlic 

oil, roasted potaotes and rhubarb and dill salad

Fredag todays special 
Ostfylld ravioli med citronsås, spenat och 

vitlöksstekta champinjoner (gluten,laktos,ägg)                      
Cheese-filled ravioli with lemon sauce, spinah and garlic-

fried mushrooms
Schnitzel cordon bleu med fermenterad 

pepparmjaonnäs, klyftpotatis och picklad
rödkålssallad (gluten,ägg,laktos) 

Schnitzel cordon bleu with fermented peppar mayonnaise, 
potato wedges and pickled red cabbage

Meny 21-25/4 @ NOLA

Bao buns
Bao buns med fläsksida på 

närproducerad Gråbo gris/ långbakad 
svamp, serveras med Nolas kimchi och 

nudelsallad, picklad rödlök och 
västeråsgurka och gochujangmajonnäs

(ägg,senap,gluten)
Bao buns with locally sourced porkbelly/ mushrooms, with 

kimchi and noodle salad, cucumber, pickled onion and 
gochujang mayo 

VECKANS

ONE PLANET PLATE 
115 KR

Asiatisk nudelsoppa med kokosmjölk och 
rödcurry, böngroddar och purjolök 

(gluten,ägg) 
Asian noodle soup with coconut milk and 

red curry, bean sprouts and leek

SWEETS CORNER
Gratis för Nolas lunchgäster, övriga: 65 KR

Complementary for Nola´s lunch guests. Separate 
purchase: 65 KR

Hembakat och klassiskt svenskt plockgodis 
Home baked goodies and classic Swedish pick n mix treats 

Korv med surkål
Stekt korv på Gråbo gris med surkål, 

rostad potatis och dijoncreme (ägg,senap)
Fried sausage with sauerkraut, roasted potatoes and 

mustard creme

ALLTID HOS 
NOLA 

ALWAYS AT NOLA
145 KR
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