Lunchmeny

20-24 oktober

DAGENS LUNCH KOCKENS TIPS
11-13.30 11-13.30 man- torsdag
Mandag Caesarsallad

Romansallad, parmesan och krutonger
Flaskschnitzel Cacciatoresés, rostad potatis,

aioli I_{ygkling och bacpn | 155
Pannoumi (liknar halloumi) och citron | 155
| 140 Rékor och citron | 155
Tisdag
Torsk, kokt potatis, aggsas, pepparrot, citron Pork Slammer
| 140 Grillat surdegsbrod, vedeldad karré, tomat,
dijonnaise, kapris, balsamicoglaze och parmesan
| 149
Onsdag
Klubbens fiskgryta
Gulaschgryta, créme fraiche, saltgurka Dagens fisk, rakor, potatis, gronsaker och
| 140 aioli
[ 142
Torsdag . .
Kycklingschnitzel, stekt potatis, rodvinssas, FOR DOM SM A
ort- &citronsmor
| 140 Pannkakor
Fredag 3 pannkakor serveras med sylt och gradde
Buffé med inspiration fran Tyrolen 175

| 140

Till dagens lunch ingar alltid

Veckans vegetariska man-torsdag salladsbuffé, brod, kaffe och kakal!
Rostad blomkal, friterad potatis, kramiga vita
bonor, blomkalspuré
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