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Pizza

330:- per plat ca 8 bitar

Mozzarella ruccola, tomat
Portabello tomatsas, vixtbaserad ost
kalamataoliver, syltad rodlok
Prosciutto mozzarella, ruccola, tomat

Kyckling bbq-sis, smetana, rod paprika,
stekt 16k, grana padano
Peperoni tomatsas, mozzarella,

grana padano, ruccola

Dryck
Vin glas 95:- 0150 cl 75:-
Vin flaska 350:- 0133 50:-
Mousserande vin glas 95:- Lask 30:-
Mousserande vin flaska 350:- Mineralvatten 30:-
Grab’'n go
55:8st

Heta kycklingvingar bbg Frittata rom, r6dlok, smetana, dill
Chilirdkor mango, koriander, avokado Crostini svamp, tryffel, vdsterbottenost
Kyckling brioche, cheddarkrdam, silverlok Crostini skagenrira, dill
Burrito rostbiff, jalapefio, koriander, lime TKC’s Club sandwich kyckling, bacon, mangomayo
Brieost kompott, krasse Potatiskorgar gulbeta, ostkram, pumpakdrnor

Dessert

55:- st

Key lime pie
Tartlette hallonmousse
Pannacotta barkompott
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Bufféer 325:-

Varen

Kyckling tonnato med cocktailkapris

Potatissallad med haricots verts och radisor

Prosciutto & melon pd ruccolabadd

Rostad blomkdl & broccoli med sherryvinaegrette och rostade solrosfron
Danskt rdgbrod med krondrtskocksdipp

Forsommar

Potatissallad med senap, citrus och bladspenat

Rodbetor med smulad fetaost & pumpakdrnor

Varmrokt lax med ortmajonnds

Timjan- & citronbakad kyckling med ruccola & manchego
Surdegsbrod & farskost

Sommaren

Pastasallad med rucola & grana padano
Ort- & vitloksrostad kyckling

Oliv- & mozzarellapaj

Tvd sorters salami med kapris-bar
Melon- & fetaostsallad med peppar
Tomatkram med surdegsbrod

Vegan

Citrussallad med granatdpple & rostade pumpafron

Bon- & gronsaksbiff med grondrtshummaus

Rostade gotlandska betor med veganfetaost & solrosfron

Sallad pad blandade gryn med krispiga gronsaker & chilimajonnds
Picklad ok

Surdegsbrod

Kockens val

Potatissallad med dillolja
Honungsmelon-sallad med gurka & mynta
Varmrokt lax med rdriven fankdlssallad
Rosépepparstekt kycklingfilé med krasse
Ost- & lok paj

Citron- & ortkram med surdegsbrod
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Bokningsvillkor

Vet ni vad ni vill ha? Fyll i bokningsformuléret pa hemsidan!
Hittar ni inte exakt vad ni dr ute efter just denna gang?
Kontakta oss for menyforslag och offert!

Eventbokning i restaurangen debiteras en personalkostnad pa 450:-/pabodrjad timme.
Bestillning sker senast 2 dagar i forvag innan k1. 12:00.
Buffé bestills senast 3 dagar i forvag innan kl. 12:00.
Sena dndringar i bestdllningar hanteras efter férmaga och ar inget vi kan garantera.

Vid avbestéllningar senare dn 48 timmar, debiteras 50 % av faktureringsbeloppet.
Vid avbestéllning samma dag debiteras bestéllaren 100% utav faktureringsbeloppet
inklusive alkoholhaltiga drycker.

Alla angivna priser dr exklusive moms.

Mejl: solna@thekitchenclub.se
Telefon: 070-529 65 79
Med vénliga hélsningar Camilla & Charlie med personal pa TKC Solna




