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Frukostpaket

Frukostpaket Liten 85:- Frukostpaket Stor 110:-
Fralla, kaffe & juice Fralla, kaffe, juice & yoghurt
med valfri topping
Frallor

Nybakad fralla med krispsallad & sdsongens gronsaker

Fralla ost 34:- Fralla dgg, kaviar 34:-
Fralla ost, skinka 34:- Fralla salami 34:-
Fralla ost, kalkon 34:-
Fralla leverpastej 34:-
Smaritter
Croissant 35:- Turkisk yoghurt 45:-
med farskost & fruktkompott med Klubbens granola
Kokt agg 20:- Turkisk yoghurt 45:-
med kaviar med rostade notter & honung
Fruktsallad 45:- Turkisk yoghurt 45:-
med farskost & fruktkompott med Klubbens granola & kompott
Fruktfat 45:- Chiapudding 45:-
uppskuret, pris per person med pdron- och havtornskompott
Overnight oats 45:-
appelkompott med kanel & kardemumma




Smoothies

Vi gor vdra smoothies med frukt och gront efter sasong

Smoothie gul 45:- Smoothie gron 45:-
Mango, ananas, banan, Spenat, mango, ingefira,
dapple och ingefira dapple och citron
Smoothie rod 45:-
Jordgubbar, mango, mynta,
ingefdra, chili, adpple och banan
Dryck
Appeljuice 30:- Mineralvatten naturell, smaksatt 30:-
Apelsinjuice farskpressad 30:- Lask 30:-
Kaffe/Te
Bryggkaffe ckologiskt 30:- Te ekologiskt 30:-




Wraps

Alla wraps innehdller grona blad & gronsaker efter sasong

Halloumi 85:- Tonfisk 85:-
med tzatziki, ruccola och med curry, apple och purjolok
grillade gronsaker
Laxteriyaki 85:-
Korean black pepper (vegan)  85:- med krispig lok, mango och
med oumphfars, soja, kimchi- chilimajonnds
majonnads, chili & sesam-
marinerade gronsaker och koriander Marinerad kyckling 85:-
med spenat, fropesto och tomat
Pulled pork 85:-
med coleslaw och chiliaioli

Baguetter
Mozzarella 85:- Fetaostrora 855
med pesto, salami, tomat med avokado & gronsaker
Het tonfiskrora 85:-

Pokébowls

Matiga poke med bas av ris, sojabonor, ingefara, gronsaker & mango

Korean Mango 145:- BBQ Chicken 145:-
med gochujangglaserad tofu, med koreansk BBQ-glaserad

ris, mango, syrad rodkdl, kyckling, svartris, rodkdl och

morot, gurka, edamame, gronkdl med sesamvindgrett,

koriander, chili- och limeaioli syrad gurka och morot, mango,

edamame, krispig lok och
gochujangaioli
Tokyo Salmon 145:-
med teriyakiglaserad lax,

svartris, rodkdl och morot med
citrusdressing, picklad gurka,

mango, edamame, krispig lok och

chilimajonnds
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Sallader

Alla sallader innehdller grona blad & gronsaker efter sasong

Brod, smor & dressing ingdr

Vegansk hostsallad 145:-
Linsbiff, bakad pumpa, rucola,
apple, belugalinser och rostade

solrosfron

Grekisk hostsallad

Fetaost, rostad pumpa, Kalamata-

145:-

oliver, tomater, gurka, rodlok,
rucola och rostade pumpakdrnor,

citron- och oreganovindgrett

Burrata & Spetskal 145:-
Burrata, honungsrostad spetskdl,
dapple, rostade fron och

timjanvindgrett

Skordecaesar med grillost
Salviamarinerad grillost, rostad
pumpa, belugalinser, rucola,
parmesanost, picklad rodlok,
krispiga krutonger och kramig

Caesardressing

Skordecaesar
Salviamarinerad kyckling, rostad
pumpa, belugalinser, rucola,
parmesanost, picklad rodlok,
krispiga krutonger och kramig

Caesardressing

Nordisk Laxsallad
Kallrokt lax, potatis, dpple, fankdl,

dill, krispig sallad och senapsvinagrett

145:-

145:-

145:-




Fika

Bulle kanel 30:- Rawboll IS
Bulle kardemumma 30:- Kondisbit 28:-
Brownie 30:- Kirleksmums 30:-
Wienerbrod 30:- Cupcake 30:-
Morotskaka 30:- Bakelse 40:-
Vetelingd 95:-

Lyxfika

3 sorter salt, sur & sot 85:-

Klassiska tartbitar

Per bit 65:-

Specialtartor & moussetartor

Per bit 70:-




Fingerfood

Snacksbricka 45:= AW bricka 752
chips, notmix, oliver & chark, ost, oliver, gronsaker,
rostade salta mandlar dipp, marmelad, kex

Pizza

400:- per plat ca 8 bitar

Mozzarella ruccola, tomat Kyckling bbg-sds, smetana, réd
Portabello tomatsds, vixtbaserad ost paprika, stekt 16k, grana padano
kalamataoliver, syltad rodlok Peperoni tomatsds, mozzarella,
Prosciutto mozzarella, ruccola, tomat grana padano, ruccola
Dryck
Vin glas 105:- 0150 cl 75:-
Vin flaska 410:- 01 33 ¢l 50:-
Mousserande vin glas 105:- Lisk 30:-
Mousserande vin flaska 370:- Mineralvatten 30:-
Grab’'n go
65:- st
Het sticky kyckling chiligurka & lime Frittata rom, rodiok, smetana & dill
Chilirdkor mango, koriander & lime Crostini svamp, tryffel & Visterbottensost
Kallrokt lax dill- & pepparrotsférskost Crostini Skagenrira & dill
och syrad rodlok Vispad feta het honung & basilikaolja
TKC’s club sandwich kyckling, bacon, Surdegssnitt getostkriam, prosciutto & fikon
mangomajo & silverlok Ragbrod krondrtskocksdipp & prosciutto
Dessert
Key lime pie 65:-
Syrlig hallonpaj med vaniljvisp 65:-

Fransk chokladtarta med gridde 65:-



Bufféer 355:-
Pris per person, minimumbestdllning 15 personer

Hostharmoni
Sallad pd pumpa, apple och gronkdl med saltrostade pumpakdrnor
Timjanbakad kyckling alternativt ugnsbakad tofu med svamp och orter
Rostad vitlokskram
Potatissallad med rotfrukter och Dijon dressing
Ortspreed med persilja, salvia och citron
Appel- och kanelpaj med vaniljvisp

Mediterranean Harvest
Falafel med myntalabneh
Kycklingkofte med myntalabneh
Tabbouleh med rostad pumpa och granatdpple
Chermoulamarinerade garbanzobonor med sotad purjolok
Rodbets- och dppelsallad med sumac och persilja
Muhammara pd rostad paprika, solroskarnor och chili
Libabrod

Smaker fran Tridgard & Gard
Ricotta- och svamppaj med karamelliserad schalottenlok
Salviamarinerad kycklingldrfilé med citron och vitlok
Belugalinssallad med rostad pumpa och parmesan
Honungsrostad spetskdl med timjan
Sallad pd bakade rodbetor, paron och rucola grana pandano
Focaccia
Soltorkad tomatcreme

Bella Italia
Prosciutto crudo
Ortmarinerad kyckling i tunna skivor
2 sorters salami
Italiensk potatissallad med oliver, kapris och soltorkade tomater
Grillade gronsaker med rosmarin
Capresesallad med basilika
Surdegsbrod och smor

Kitchen Clubs favorit
Nattbakad rostbiff i tunna skivor med tryffel- och appleglaze
Dillkokt matvete med handskalade rdkor, hackat dgg samt dijonmajonnds
Krossad ortpotatis med olivolja och vitlok
Vitloksrostade rotfrukter
Ortcréme
Surdegsbrod och smor



Bokningsvillkor

Vet ni vad ni vill ha? Fyll i bokningsformuldret pa hemsidan!
Hittar ni inte exakt vad ni ar ute efter just denna gang?
Kontakta oss for menyforslag och offert!

Bestillning sker senast 2 dagar i forvdg innan kl. 12:00.
Buffé bestills senast 3 dagar i forvag innan kl. 12:00.
Sena dndringar i bestillningar hanteras efter forméga och &r inget vi kan garantera.

Vid avbestéllningar senare dn 48 timmar, debiteras 50 % av faktureringsbeloppet.
Vid avbestillning samma dag debiteras bestédllaren 100% utav faktureringsbeloppet
inklusive alkoholhaltiga drycker.

Alla angivna priser dr exklusive moms.

Mejl: solna@thekitchenclub.se
Telefon: 070-529 65 79

Med vanliga hilsningar Camilla & Charlie med personal pa TKC Solna




