v. 47 @ Mathilda

VARDAGAR 10.30-13.00

-Mdndag -

Gronsaksgryta Teriyaki

med tofu, pakchoy och ingefarscreme. Jasminris

Kryddig flaskfarsbiff
med Café de Parismajonnas och rodvinssky.
Rostad potatis

Pocherad kapkummel
med vitvinssds, sockerartor och dillolja.
Citrus potatis

- Tisdag -

Ortkryddad sojafdrsbiff

med tempeh, ajvar och haricot vertes.
Gronsakspanna med pdrlcouscous

Ortslungad pasta

med kyckling och kramig pepparsds.
Toppad med rostad paprikasalsa

Panerad uerfilé
med tartarsds, citron och picklad fankdl.
Kokta rotfrukter

- Onsdag -

Basilika pasta
med oumph, rostade gronsaker och kramig
tomatsds. Rod pestocreme

Chilibakad kotlettrad

med citrus/ sojasmor, bakade dpplen och steksky.
Potatis och persiljemos

Limeblads pocherad

stillahavsflundra
med rodcurryssds och picklad morot. Kokosris

- Torsdag -

Mustig gronsakschili pd sojafdrs

med picklad lok, dream fraiche och
gronsaksris

Kycklingsteak “Sichuan”

med asiatisk plommonkompott och sojasky.
Gronsaksris

Bakad sejfile

med riven pepparrot, rakor och dgg.
Dillad potatis

- Fredag -
Savoykdlsdolmar

med sojafars, graddsds, lingon och rostad
potatis

Sojamarinerad flasksida

”"Ramen-style”
med nudlar, gronsaker och kycklingbuljong

Mathildas fisk och skaldjursgryta

Pd dagens fdangst. Serveras med aioli

145:-
ink. hembakat brod, kaffe
och ’sweets corner’

EARLY BIRD (10.30-11.00) 135
LATE BIRD (12.30-13.00) 135:-
'SWEETS CORNER’

GRATIS FOR MATHILDAS LUNCHGASTER
Hembakat och svenskt plockgodis

Allergier?
Inga problem! Prata med oss i personalen.
Vi hjdlper dig gérna.

Fragor om ursprunget pa vara proteiner?
Varmt vilkommen till oss i personalen med dina fragor om
ursprunget i vara ravaror.
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