v. 4 @ Mathilda

VARDAGAR 10.30-13.00

-Mdndag -

Asiatisk sojafarsbiff
med chilipicklad rdttika och kimchimajonnds.
Serveras med jasminris

Pasta Casarecce
med salsiccia och tomatragu. Basilikacreme

Dillpocherad sejfilé

med Sandefjordsds och spetskdl. Blomkdl och
potatispuré

- Tisdag -

Kramig svamppasta

med stekt King Oyster och tempeh.
Parveggiocreme

Rostad kycklingsteak

med parmesansmor och rodvinssds. Serveras
med rdstekt potatis

Panerad stillahavsflundra
med tartarsds och marinerad fankdl. Serveras
med citruspotatis

- Onsdag -

Aloogobigryta
med blomkdl, spenat och tomat.
Kardemummakokt ris

Enbdrsbakad flaskkarré
med graddsds, bldbar och chilichutney. Potatis
och rotselleripuré
Ortslungad pasta
med kallrokt lax och gronsaker i kramig
veloutésds. Toppad med ruccola

- Torsdag -

Ort och misobakad blomkadl

med stekt tempeh, matvete och

dragoncremé

Green Curry-kyckling

med kokosmjolk, gronsaker och jasminris

Tandooribakad seffilé

med kryddig linsragu och myntayoghurt.
Gronsaksbulgur

- Fredag -

Salladskdlsknyten

med asiatisk sojafars, teriyakigraddsky och
kimchimorot. Serveras med jasminris

Kokets Flaskschnitzel

med vasterbottensmor, rodvinssds och
bonsallad. Serveras med rostade rotfrukter

Mathildas fisk och skaldjursgryta

Pd dagens fdangst. Serveras med aioli

145:-
ink. hembakat brod, kaffe
och 'sweets corner’

EARLY BIRD (10.30-11.00) 135:-
LATE BIRD (12.30-13.00) 135:-
'SWEETS CORNER’

GRATIS FOR MATHILDAS LUNCHGASTER
Hembakat och svenskt plockgodis

Allergier?
Inga problem! Prata med oss i personalen.
Vi hjdlper dig gérna.

Fragor om ursprunget pa vara proteiner?
Varmt vilkommen till oss i personalen med dina fragor om
ursprunget i vara ravaror.
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