
CATERINGMENY  MED SMAK AV  JUL



Lussekatter Vegansk (from 30/11)		  38:- 
Saffransknut Vegansk	 		  38:- 
 
 
 

Bullar

Slät saffranskringla  
med socker				    38:-

Glutenfri saffransbulle			  38:- 
(Inget gluten tillsatt, men finns spår kan finnas)	 	
	  
 

Små pepparkakor i påse (25 st)		  69:- 
Pepparkaka 				    29:- 

Pepparkakor

Cateringmeny med smak av jul

Pepparkaka med kristyr	 	 29:- 

Pepparkaka pikerad med tomte  
och doppad i choklad			   35:- 

Längder

Saffranslängd Vegansk (5 bitars)  140:

Bakelser

Renbakelser 69:



Alkoholfri glögg med mandel, russin 
och pepparkaka				    40:-
Alkoholfri glögg med mandel, russin 
och lussebulle  				    65:-

Cateringmeny med smak av jul

Glöggpaket och julmust

Alkoholfri glögg med mandel, russin 
och pepparkaka, lussebulle			   70:-
Julmust 				    30:-				  

Julprinsess  (10 bitars) röd marsipan 
med vitt snöre i marsipan (from december)	 52:-/bit

Tårtor

Julig White Lady  (10 bitars) vit marsipan 
med rött snöre i marsipan (from december)	 52:-/bit

Julvört utan russin (from dec)		  150:-
	

Bröd

Julvört med russin (from dec)		  150:-
 

Julskinka på vörtbröd med grovkornig senap 49:

Julskinkesmörgås

Julskinka, lax med hovmästarsås, ägghalvor,  
köttbullar, rödbetssallad, potatis, sill   

195:-  
 (minsta beställning 15 st)

Jultallrik
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Juliga smaker, julskinka, rökt lax, köttbullar,  
ägg, ädelost, senapskräm  

195:-  
 (minsta beställning 15 st)

Landgång Jul

Juliga smaker, skagenröra, räkor, julskinka, rökt lax,  
köttbullar, ägg, ädelost, senapskräm

260:-  
 (minsta beställning 15 st)

Landgång Jul Lyx

Brieost, bakad rotselleri, kronärtskocka, soltorkad tomat,  
oliver, ägg, gurka, tomat, sallad

195:-  
 (minsta beställning 15 st)

Landgång Vegetarisk



Cateringmeny med smak av jul

325:-/pp  
 (minsta beställning 20 pers)

Möjlighet att lägga till;
+ varma tillbehör, enligt offert

+ Saffranspannacotta med myltade lingon 85:-

Julmeny

Timjan och tranbärssill (årets sill 2024)

Kallrörd sillpotatis med dill och  
picklade senapsfrön

Gravlax med senapsglaze på honung

Grönkålssallad med granatäpple, apelsin,  
ädelost, råriven polkabeta

Kallrökt laxröra, pepparrot, äpple, dill

Julskinka griljerad, grovkornig senap

Bakad betor, grönkålspesto, sesammajonnäs, 
 rostade pumpakärnor

Julbröd och knäckebröd

Kryddost

Julig ost med marmelad

Vispat smör
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Traditionellt Julbord

Två sorters sill

Ägghalvor med räkor och dillmajonnäs

Inkokt lax med örtdressing

Gravad lax med hovmästarsås

Griljerad julskinka med två sorters senap

Rödbetssallad

Grönkålssallad med apelsinfiléer

Köttbullar

Prinskorvar

Janssons frestelse

Kokt potatis

Julbröd och julknäcke

Smör och ost

Pepparkakor

450:-/pp  
 (minsta beställning 30 pers)

Möjlighet att lägga till;
+ Saffranspannacotta med myltade lingon 85:-
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Vegetarisk Julbuffé

Brantevik aubergine

Dillkokt potatis

Ägghalva med dillmajonnäs, tångrom och friterad pepparrot

Rostad rotselleri, örtgrön dressing på syrad grädde

Betor med grönkålspesto, sesammajonnäs, rostade fröer

Ugnsbakad kålrot med muscovado, salvia, grov senap

Grönkålssallad med granatäpple, ädelost, råriven polkabeta

Dillrostade morötter, citronmajonnäs, rostade pumpakärnor

”Prinskorv” på svenska ärtor

Vegobullar med porterstekt lök, enbär, Dijon

Frestelse med potatis och gulbeta

Julbröd och julknäcke

Smör och ost

Pepparkakor

369:-/pp  
 (minsta beställning 20 pers)

Möjlighet att lägga till;
+ Saffranspannacotta med myltade lingon 85:-
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Julpinchos

Kallrökt lax med färskost (crostini) 69:-

Gravlaxtartar m hovmästarsås och dill (crustad) 69:-

Skagenröra med stenbitsrom  (crustad) 59:-

Köttbullesnitt med röbeta, inlagd rödbeta, gurka (kavring) 59:-

Tunnbröd med viltröra, pepparrot, picklad lök (tunnbröd) 59:-

Julskinka med senapskräm, grönkål, rostad lök (toast) 59:-:-

Pris: Välj 3 sorter, minst 10 st. av en och samma sort.

Möjlighet att lägga till;
+ extra tillval 59:-/st



Övrigt

Julsortiment 15/11-19/12,  
om inget annat ovan anges.

Ni kan antingen hämta er beställning på Bistro Mathilda eller så kan vi 
se till att det levereras till er med bud. Kostnad beroende på adress.

Beställningar i Haga Norra, kvarter 1- Ackordet:  
Leveransavgift 150kr exkl. moms

Leverans / Bud

Beställning

Beställning skickas till; 
 bistromathilda@coor.com

Vi återkommer med bekräftelse till dig under kontorstider, 
måndag – fredag kl. 8-15 då vi finns på plats. På helger och 

röda dagar håller bokningen stängt, vi återkommer 
då  nästkommande arbetsdag.

Beställningar mailas minst 48 timmar innan leverans. 
Vi tar emot ”sista minuten” beställningar i mån av tid, 

förseningsavgift debiteras med 350 :-.

Minsta antal personer
Vid förbeställning av buffé, mingel/middag, 

plockmat 12 pers ( om inget annat anges i texten).

Cateringmeny med smak av jul

Alla priser i cateringmenyn är exklusive moms. 



Avbokningsvillkor

Avbokning av beställning med ett ordervärde (exkl. moms) 
uppgående till mindre än 5 000 kronor ska ske senast tre (3) 

vardagar före avtalat leveransdatum.

Avbokning av beställning med ett ordervärde (exkl. moms) 
uppgående till mellan 5 000 kronor ‒ 50 000 kronor ska ske senast 

tio (10) vardagar före avtalat leveransdatum. 
Vid för sen avbokning utgår debitering med 100% av ordervärdet.

 
Vid avbokning av beställning med ett ordervärde (exkl. moms) 

uppgående till mer än 50 000 kronor, ska följande gälla. 
Om avbokning sker mindre än fjorton (14) dagar före avtalat 
leveransdatum utgår debitering med 100% av ordervärdet.

Cateringmeny med smak av jul


